
ISO 22000
Sicurezza ed igiene alimentare

Corso patrocinato da Confartigianato Imprese Unione di Brescia

Destinatari Aziende che operano nel settore agroalimentare in modo diretto o indiretto. 

Obiettivi 
Formativi

Fornire  le  conoscenze  necessarie  per  avviare  lo  sviluppo  di  un  Sistema di 
Gestione  della  Sicurezza  Alimentare  integrato  nella  gestione  aziendale,  in 
un’ottica di ottimizzazione del rapporto costi-benefici 

Docente Dott. LUCA SCROSATI, della A.F. Consulting

Programma

I fondamenti di Gestione
• Natura e caratteristiche
• L’approccio per processi

Scopo e benefici di un Sistema di Gestione della Sicurezza Alimentare
HACCP

• Storia
• Principi

Il sistema di Gestione della Sicurezza Alimentare secondo la norma ISO 
22000

• Obiettivi della Norma
• Analisi di dettaglio dei principali punti della norma

- Requisiti relativi alla certificazione
- Responsabilità della Direzione
- Gestione delle Risorse
-  Pianificazione  e  realizzazione  di  prodotti  sicuri  (programmi  e 

prerequisiti,  analisi  dei  pericoli,  costituzione  del  piano  HACCP, 
pianificazione della verifica, sistema di rintracciabilità, tenuta sotto 
controllo delle Non Conformità)

• Validazione,  verifica  e  miglioramento  del  Sistema di  Gestione  per  la 
Sicurezza Alimentare   

Correlazioni tra la ISO 9001 e sviluppo di Sistemi integrati
Altri Riferimenti normativi e legislativi

Giorni e 
Orari

16 ore MAGGIO: 9/16/23/30 LUNEDÌ POMERIGGIO 
Dalle 15.00 alle 19.00 

Luogo CONFARTIGIANATO Unione di Brescia, via Orzinuovi 28, Brescia.

Costo 360,00 € più IVA Il corso sarà attivato a raggiungimento di un numero minimo di 
10 partecipanti
ISCRIZIONI E INFORMAZIONI => Per partecipare al corso  contattare l'Area 
Servizi Tecnici e Formativi-Settore Formazione della Scrivente Organizzazione ai 
numeri:  030 37 45 283- Ref. Amanda Paroli

N.B. Facciamo presente che con una spesa minima di 600 € da parte delle aziende per l'iscrizione ai corsi  organizzati 
presso la nostra Associazione c'è la possibilità di  recuperare il 50 % dei costi sostenuti con il contributo della 
Camera di Commercio di Brescia.  La pratica è seguita direttamente dal nostro ufficio 


